
AMBRATE/ROSSE
AL TAVOLO CONSUMAZIONE MINIMA OBBLIGATORIA 3,00 €

Andechs Dunkel 50 cl. (7,1% vol.alc.) - Germania – DOPPELBOCK DUNKEL  €              7,00 
Doppelbock dal corpo spesso ma scorrevole, dai sentori di malto tostato, caramello e frutta secca, accompagnati e sostenuti da un lieve 

amaro equilibrante. 

Weihenstephaner Korbinian 50 cl. (7,4% vol.alc.) - Germania - BOCK 7,50€              
Birra di colore bruno carico con una schiuma mediamente copiosa e poco persistente; al naso sentori di cioccolato, caffè e nocciola 

tostata con lievi sentori affumicati. In bocca ancora note di cioccolato in bella evidenza e con un robusto finale torrefatto e 

leggermente speziato.

Lervig Hoppy Joe 33 cl. (6,1% vol.alc.) - Norvegia – RED ALE  €              6,50 
molto luppolata con note erbacee, di agrumi e frutta rossa. In linea con lo stile c'è un bel canovaccio maltato di frutta rossa e caramello e un 

gradevole amaro.

Galway Bay Ale 33 cl. (4,4% vol.alc.) - Irlanda – RED ALE 6,50€              
Irish Red Ale con una base maltata che offre note amabili di biscotto, sentori di caramello e frutta secca. L'equilibrio viene dato dai 

luppoli, più amari ed erbacei che la rendono armonica e di piacevole beva. 

Bush Caractere Ambree 33 cl. (12,0% vol.alc.) - Belgio – STRONG ALE  €              7,00 
Al naso ha un intenso bouquet olfattivo dove troviamo sentori di malto, caramello, lievito, frutta (mela in primis), agrumi (scorza d’arancia 

e mandarino), frutta tropicale (mango e frutto della passione), frutta secca (noci e nocciole), miele, zucchero di canna, vaniglia, spezie 

(chiodi di garofano) che si adagiano su note alcoliche che possono far ricordare lo Sherry ed il Cognac.

Cromarty Pibroch 44 cl. (7,0% vol.alc.) - Belgio - SCOTCH ALE 7,00€              
Prodotta come una birra tradizionale pesante con sentori di fumo derivanti dall'aggiunta di malto affumicato di legno di spiaggia. Il 

basso grado di amaro contribuisce a favorire la bevibilità di questa meraviglia maltata.

SCURE
St. Bernardus ABT 12 33 cl. (10,0% vol.alc.) - Belgio - QUADRUPEL ABBEY 6,50€              
Abbey Quadrupel dal color mogano. Al naso i profumi sono fruttati con note di malto tostato e caramello. Morbida al palato, il 

gusto è dolce con piacevoli note speziate e lievemente agrumate. Finale secco e fruttato.

Rochefort Rochefort 8 33 cl. (9,2% vol.alc.) - Belgio - STRONG ALE 6,50€              
Belgian strong dark ale molto complessa e strutturata: il corpo è rotondo, tendente all'amabile, dalle note di frutta fresca e fichi; al 

palato si aprono aromi di spezie, malto e cuoio.

Amager Lust 44 cl.  (9,2% vol.alc.) - Belgian – STRONG ALE 8,50€              
Color marrone scuro, con riflessi ramati, questa Lust ha aroma di caramello, frutti rossi, frutta secca, pere e spezie. Al palato è piuttosto 

dolce e sono subito evidenti note di malti caramellati, frutta secca, zucchero di canna, uva passa, alcool e appena percettibili sentori di 

banana.Il finale è dolce e seducente.

STOUT
Aviator Black Mamba 35,5 cl. (6,3% vol.alc.) - Stati Uniti 6,50€              
Luppoli Columbus, Fuggles e Cascade ed aggiunta di fiocchi d'avena viene fatta invecchiare in botti di Bourbon per 6 mesi. Si 

presenta scura, nero impenetrabile, al naso gli aromi sono intensi ed avvolgenti di malto, si percepiscono note di mou, cioccolato e 

caffè. Corposa al palato, i sentori del malto qui lasciano spazio a forti note erbacee date dai luppoli e lievi.

Chokka Blokka 44 cl. (4,8% vol.alc.) - Scozia 7,00€              

Questa birra di ispirazione Maya è una delizia per gli amanti della moka: una miscela di caffè di origine etica provenienti da tutto il 

mondo si combina con note di caffè torrefatto e un bel finale di cioccolato fondente. Bilanciata e carica di avena per una 

consistenza cremosa. 

Galway Bay Morning afterglow 44 cl. (6,7% vol.alc.) - Irlanda 7,50€              

Birra scura, con una bella schiuma beige di buona persistenza. Al naso emergono note morbide di cacao e caffè, ricche e gradevoli. 

La bevuta è morbida, pur con una netta perseveranza delle note torrefatte del caffè del Guatemala utilizzato in grani nella fase 

produttiva. Il corpo è snello e la bevuta si chiude con un sentore piacevolmente amaro e tostato.


