
Passerina “Evoè” 001 Ciù Ciù 2023  €    23,50 

Pecorino “Le Merlettaie” 002 Ciù Ciù 2023  €    23,50 

Chardonnay 003 San Michele Appiano 2023  €   22,00 

Gewurztraminer 004 San Michele Appiano 2023  €   25,00 

Gewürztraminer “Ceslar” 005 Kellerei Bozen 2023  €   25,00 

Gewürztraminer Selezione "Kleinstein” 006 Kellerei Bozen 2023  €   29,00 

Kerner "Puntscheit" 007 Kellerei Bozen 2023  €   23,00 

Kerner 780 008 Vindimian Rudi 2019  €    26,50 

Müller-Thurgau 009 Villa Piccola 2022  €    21,00 

Pinot Grigio 010 San Michele Appiano 2023  €    21,00 

Pinot Grigio 011 Kellerei Bozen 2023  €    25,50 

Riesling by the Glass 012 Villa Huesgen 2022  €    25,50 

Riesling "Hochkofler" 013 Kellerei Bozen 2023  €   25,00 

Sauvignon 014 Kellerei Bozen 2023  €   23,00 

Sylvaner 015 Kellerei Bozen 2023  €    22,50 

Bouquet fruttato di pere e mele non regala soltanto una bella nota di miele, bensì anche un inconfondibile sentore di nocciola. Al palato, 

il forte aroma si traduce in un sapore pieno, morbido e intenso. 

Giallo paglierino scarico e limpido, offre un bouquet fine e fruttato, di pesca e albicocca, sullo sfondo spiccatamente minerale. Bocca 

fresca e croccante, impreziosita da una elegante e lieve sapidità, che accompagna al finale mediamente lungo e persistente.

Giallo-verdognolo nel bicchiere, si esprime su note fruttate di pesca, pompelmo e albicocca, offrendo al contempo una straordinaria 

gamma di note eteree. Al gusto è secco ed elegante, di grande ricchezza minerale.

Al naso presenta i tipici sentori varietali con eleganza: sambuco, salvia, foglia di pomodoro, pesca bianca, fiori d'acacia, lime, pompelmo 

giallo, su una base decisamente minerale. La bocca è fruttata, fiorita, fresca, di buona struttura e con un allungo importante. 

Bianco leggero, profumato, dal sentore minerale e terrigno. Colore giallo paglierino con evidenti sfumature verdoline, caratteristiche dei 

vini giovani e freschi. Al naso si dispiega così un bouquet fruttato di melone e sostenuto da note di pesca bianca e mela verde. Al palato. 

In bocca tende a manifestare subito la sensazione di acidità citrina, seguita poi da sensazioni più morbide ed equilibrate.

Profumi di rose, litchi, pompelmo, lime, buccia d’arancia, chiodi di garofano e cannella. Il sapore è aromatico, pieno, complesso e 

morbido, con una piacevole freschezza.

Colore: giallo paglierino con riflessi verdognoli. Bouquet: intenso, aromatico, sentori di pesca e albicocca, speziatura che ricorda la noce 

moscata. Sapore: secco, pieno, sapido e fresco

E' un vino che colpisce per la ricchezza di aromi e per la forza che presenta al palato. Queste caratteristiche sono date dal luogo in cui 

sono coltivate le viti che danno origine a un Kerner dalla bassa produzione per ettaro. Le viti sorgono infatti ad un’altezza di 780 mt sul 

livello  del mare (da cui il nome del vino “780 s.l.m.”) a Monte Terlago e la produzione per ettaro è di appena 50 quintali.

Colore giallo paglierino chiaro con riflessi verdognoli, il bouquet è aromatico e fruttato con sentori di melone bianco, mela e fieno, note di 

noce moscata. Al palato è fresco ed elegante, aromatico e piacevolmente pieno. 

Colore giallo paglierino con leggere venature verdognole. Il profumo è fortemente improntato al frutto, in particolare pera e mela Golden. 

Il gusto è morbido, fine ed elegante.

Giallo paglierino con sfumature dorate, raffinato bouquet di pera, agrumi, acacia, erbe campestri con tocco minerale. Finale di grande 

sapidità e freschezza che conferisce una splendida bevibilità.

Alto Adige

Intenso e fruttato al naso. Fresco, succoso e persistente al palato. Un vino di ottima beva.

Aromatico fresco, piacevole e beverino, contraddistinto dalle tipiche note varietali del vitigno: rosa, litchi, cannella e chiodi di garofano. 

La beva è scorrevole, ricca e dinamica, di ottimo equilibrio

Questo vino aromatico, prodotto con uve accuratamente selezionate dall’enologo e proveniente dai ripidi pendii che circondano Bolzano, 

affascina con i suoi sentori fruttati e floreali intensi e persistenti e grazie ad una leggera nota speziata.

I Vini Bianchi
AL TAVOLO CONSUMAZIONE MINIMA OBBLIGATORIA 3,00 €

Abruzzo

Giallo paglierino con sfumature dorate, raffinato bouquet di pera, agrumi, acacia, erbe campestri con tocco minerale. Finale di grande 

sapidità e freschezza che conferisce una splendida bevibilità.



Falanghina 016 Vadiaperti 2022  €   22,00 

Falanghina "Larmonia" 017 Contrada Mito 2021  €    21,00 

Greco di Tufo "Lincanto" 018 Contrada Mito 2023  €   24,00 

Riesling 019 Blanck Paul 2018  €   33,00 

Vitovska Rosè Amber 020 Lupinc 2020  €    29,50 

Vitovska 021 Skerk 2016  €    37,50 

Friulano 022 Ronco dei Tassi 2023  €   23,00 

Friulano 023 Simon Komjanc 2022  €   22,00 

Pinot Grigio 024 Simon Komjanc 2022  €    21,50 

Ribolla Gialla 025 Grillo Iole 2022  €    23,50 

Ribolla Gialla 026 Ronco dei Tassi 2023  €   24,00 

Sauvignon 027 Grillo Iole 220  €    23,50 

Vintage Tunina 028 Jermann 2018  €    51,00 

Giallo paglierino tenue tendente al dorato. Naso intenso ma mai stucchevole di foglia di pomodoro, peperone, salvia,  erba falciata, 

ortica, bosso.  Si riconoscono sentori di frutta gialla e anche tropicale. Il sorso è fresco e minerale e non delude le aspettative.

Colore paglierino brillante con riflessi dorati. Il profumo è intenso, ampio, di grande eleganza e persistenza, con sentori di miele e fiori di 

campo. Ha sapore asciutto, morbido, molto armonico, con persistenza eccezionale, dovuta al corpo particolarmente pieno. 

Prodotto con uve Sauvignon, Chardonnay, Ribolla Gialla, Malvasia.

colore giallo paglierino con riflessi citrini; al naso è intenso, ampio, ricorda da giovane i fiori d’acacia e l’origine varietale. Speziato e 

complesso nella seconda fase evolutiva. In bocca è asciutto, pieno, caldo, leggermente amarognolo nel retrogusto che ricorda la 

mandorla, caratteristica questa, tipica della varietà di provenienza.

Tipiche note fumè con sentori di mandorla, pesca bianca e genziana. Al gusto è caldo e sapido, avvolgente e persistente.

Intensi sentori fruttati e floreali con eleganti note di pera matura, pesca bianca, susina e ginestra, in bocca è morbido e rotondo, dotato di 

buona freschezza e gradevole persistenza.

Vinificata in bianco per preservare la freschezza ed i profumi. Di colore giallo paglierino lucente, con deboli riflessi verdolini. Al naso 

profumi soprattutto floreali come rosa bianca, acacia e fiori primaverili e fruttati, di mela verde e pesca bianca. Discretamente corposo e 

di buon equilibrio, facile ed immediato.

Colore è giallo paglierino tenue con riflessi verdognoli. Al naso è sottile e delicato, il profumo è contraddistinto da note di frutta fresca e 

fiori gialli. In bocca è elegante, ha una buona freschezza ben equilibrata, secco ed armonico, lascia un retrogusto piacevole.

Francia

Giallo paglierino. Al naso intenso, denso, dagli aromi composti floreali e speziati dolci, molto elegante. In bocca ricco, generoso, 

strutturato, con aromi di fiori, miele, spezie che si esprimono notevolmente grazie anche all'acidità.

Friuli Venezia Giulia

 Il colore si presenta ambrato, con riflessi dorati. La macerazione apporta al vino note dolci e succose, sentori di frutta matura che esce 

senza appesantire l'olfatto. Densità e setosità sono perfettamente a loro agio, la pienezza del palato anticipa una piacevole salivazione.

Dal colore paglierino, con un delicato profumo di fiori di campo carsico e fieno. Il sapore è asciutto, con retrogusto di mandorla ed un 

finale particolarmente persistente.

Campania

Di colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, al naso si presenta con intense e piacevoli note di fiori d'arancio, d'agrumi e di tiglio. La 

grande sapidità e mineralità garantiscono bevibilità e pulizia del finale.

Al naso esprime, con fragranza e mineralità, note agrumate di arancia candite, ananas sotto spirito, ginestra, miele di acacia, frutta a 

pasta gialla. Al palato è morbido, apre su note di banana e frutta a polpa gialla  per virare poi su aromi vegetali e  speziati di zafferano e 

rabarbaro, con una nota vivace di acidità e sapidità sul finale.Versatile e complessa.

Colore giallo luminoso. Al naso risalta principalmente il profumo floreale e spiccato di gelsomino, con sentori di pesca gialla dolce e 

matura, e piacevoli note lievemente mandorlate. Al palato si esprime ricco e armonico, ma è anche intenso e con un retrogusto di agrumi 

canditi. Un sorso con un'eccellente persistenza in bocca.



Lugana 029 Montonale 2022  €   23,00 

Verdicchio Superiore Castelli di Jesi "Terra Libera" 030 Terra Libera 2023  €   20,50 

Verdicchio Vertis 031 Borgo Paglianetto 2018  €   25,00 

Roero Arneis “Cecu d'la Biunda” 032 Monchiero Carbone 2023  €    24,50 

Vermentino di Sardegna "Villa Solais" 033 Santadi 2023  €   22,00 

Grillo "Viognier" 034 Feudo Luparello 2023  €    19,50 

Chardonnay "Angiulì" 035 LU.VA. 2023  €    23,50 

Chardonnay 036 La Frassina 2021  €    21,50 
Vino dal colore giallo paglierino scarico con eleganti riflessi verdognoli. Profumo vinoso, intenso con dolci sentori di fiori bianchi di 

campo, margherita e trifoglio e acacia. Con la maturazione si avverte un'elegante nota di pera. Sapore ricco, morbido, di buona sapidità 

con spiccata mineralità tipica del territorio. Una elegante nota acida dona freschezza e persistenza. Con l'evoluzione spicca un sentore di 

pera matura.

Presenta un colore lucente paglierino con riflessi verdolini e dorati. Olfattivamente trasmette piacevolezza e freschezza infatti, a 

conferma di ciò, al palato continua con una piacevole freschezza accompagnata da una stuzzicante mineralità.

Sicilia

caratterizzato da una singolare personalità che lo rende unico nel suo genere. Spiccano note fruttate e floreali, il gusto è deciso e 

complesso.

Veneto

Colore giallo paglierino. Profumo intenso e persistente, con alcune note di frutta esotica e fiori secchi.

Al naso offre note fresche e floreali, accompagnate da sentori di frutta bianca e agrumi. Al palato è fresco, minerale, con una buona 

struttura e un retrogusto persistente.

Giallo paglierino al calice, con leggeri riflessi verdolini. Floreale e fruttato al naso, con i sentori di biancospino, acacia e pesca bianca, che 

sono arricchiti da sfumature minerali e di erbe aromatiche. Equilibrato il sorso, gradevolmente sapido e di buona persistenza.

Piemonte

Colore: paglierino intenso brillante. Olfatto: il vino è dotato di grande intensità olfattiva. Mostra un insieme di grande profondità che si 

sviluppa lentamente verso sensazioni di importante freschezza aromatica, che spaziano dall’ananas al ribes bianco. Gusto: l’ingresso al 

palato è piuttosto marcato da una splendida freschezza gustativa che gradualmente mostra il suo vero carattere potente e avvolgente. Il 

suo sviluppo è molto crescente e termina con un finale ricco e molto persistente, che vede il trionfo della sapidità.

Sardegna

Lombardia

Colore giallo paglierino brillante. Al naso esprime note floreali e fruttate in cui dominano aromi di frutta tropicale e ginestra, con accenni 

balsamici di timo e intriganti sentori minerali di pietra umida. In bocca svela un perfetto equilibrio tra freschezza e struttura, con una 

piacevole sapidità minerale che dona profondità e persistenza al finale.

Marche


